
Im November 2016 wurde die Belgische Bierkultur 
in die “Repräsentative Liste des immateriellen 

Kulturerbes der Menschheit” der UNESCO aufgenommen
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Die belgischen Bierbrauer und das Belgische Institut für Verkehrssicherheit 
organisieren schon seit 1986 aktiv Kampagnen gegen Alkohol im Straßenverkehr 
– eine äußerst erfolgreiche Kampagne, die inzwischen in vielen anderen Ländern 
übernommen wurde: in den Niederlanden, Frankreich, Griechenland, Dänemark, 
Spanien, Portugal sowie in den Vereinigten Staaten. 
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ESAUCH WIR TRAGEN ZUR BELGISCHEN 
BIERKULTUR BEI UND SETZEN UNS DAFÜR 
EIN, DIE KULTUR LEBENDIG ZU HALTEN:

“Die Anerkennung der UNESCO ist eine wichtige moralische Stütze für die 
Bierkultur in unserem Land und eine Belohnung für all jene, die sich in Flandern, 
in der Wallonie, in der Deutschsprachigen Gemeinschaft und in Brüssel einsetzen, 

um  diese reiche Bierkultur lebendig zu halten.”
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Da Bier seit dem Mittelalter im gesellschaftlichen Leben in Belgien eine derart 
wichtige Rolle spielt, ist im Laufe der Zeit eine wahre Bierkultur entstanden. Am 
30. November 2016 erkannte die UNESCO die belgische Bierkultur deshalb als 
immaterielles Kulturerbe an. Die UNESCO-Konvention zum Erhalt des immateriellen 
Kulturerbes umfasst seit 2003 alle Traditionen, Brauchtümer, Gewohnheiten und 
Techniken, die uns als Zeichen der kulturellen Identität und Vielfalt heutzutage am 
Herzen liegen und die wir an zukünftige Generationen weitergeben wollen.1

· Gibt es etwas zu feiern, dann feiern Bel-
gier mit Bier: mit Freunden in der Knei-
pe, im Sportverein, gemütlich zuhause 
oder bei einem der unzähligen Volksfeste 
des Landes… jeder mit seinem eigenen 
Lieblingsbier. 

· Das beste Café der Welt 2 ist übrigens 
auch in Belgien zu finden: “In de Verze-
kering tegen de Grote Dorst” (Eizerin-
gen/Lennik) ist jeden Sonntag geöffnet.

· Jedes Bier wird in ein eigens dafür vor-
gesehenes Glas geschenkt.

· Das Einschenken von Bier gilt in Belgien 
als eine wahre Kunst. Die meisten Brau-
er bieten Zapfkurse an und überall im 
Land finden Zapfmeisterschaften statt.

· Belgien ist auch das Land, in dem sogar 
Sterneköche Bier in ihren Gerichten 
verwenden. Außerdem hat „Beer Pairing“ 
(das passende Bier zu einem Gericht 
servieren) sich als Trend in Belgien 
durchgesetzt.

· Bierproben sind in Kneipen oder Ver-
einen sehr populär. Doch es gibt auch 
Bierverkostungsvereine, wie Zythos, den 
SlowBeerClub, die proBIERer, u.v.m.

· Im ganzen Land gibt es Vereine und 
Museen, die Bieruntersetzer und -Gläser, 
Ansichtskarten und Fotos, bis hin zu 
Werbeschildern sammeln.

· Es wurden zahlreiche Maßnahmen 
getroffen, um die Bierkultur in unserem 
Land zu bewahren, u.a. durch das 
Anbieten professioneller Ausbildungen 
(u.a. an Universitäten), die Bewerbung 
der Bierkultur und die Gründung eines 
Observatoriums, das die Vielfalt der 
Braukunst und ihre Wertschätzung in 
Belgien im Blick behält.
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BIERKULTUR
DAS LAND 
Belgien ist weltweit bekannt für seine 
große Biervielfalt. Schon im Mittelalter 
wurde hierzulande Bier gebraut und 
der Reichtum belgischer Biere wird 
international durch renommierte Bie-
rexperten gepriesen. 

Es gibt in Belgien 

244  Brauereien 

und 142  Bierbetriebe. 

Gemeinsam brauen sie mehr 

als 1850 verschiedene 
Biersorten.

(Quelle: vzw Zythos, www.zythos.be,

Stand 01/04/2017)
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Belgisches Weißbier, flämisches Braunbier, Saison und Lambic 
sind ursprünglich 

belgische Biersorten. 

AUS DIESEM GRUND 

GIBT ES IN BELGIEN 

EINE VIELFALT AN 

BIERSORTEN UND 

GESCHMACKS-

RICHTUNGEN WIE 

NIRGENDS SONST 

AUF DER WELT.  

Neben Wasser, 

Hopfen und Malz 

verwenden belgische 

Brauer auch andere 

Zutaten, wie Kräuter 

und Früchte, weshalb 

Brauer besonders 

gerne mit neuen 

Geschmacksnuancen 

experimentieren. 

Das größte Ex
portland für 

belgisches Bie
r ist Frankrei

ch, 

gefolgt von 
den Vereinigte

n 

Staaten Ameri
kas und China

.

Belgisches Bier fi 
ndet auch 

im Ausland viele 
Liebhaber. 

Ca. 65% der belgis
chen Bier-

produktion werde
n exportiert.

>65%

belgisches Bie
r ist Frankrei

ch, 

produktion werde
n exportiert.

Sechs 
der weltweit elf 

Trappistenbrauereien 
befinden sich in Belgien 

 
Außerdem gibt es 

zahlreiche Abteibiere. 

Achel

Orval

Chimay
Rochefort

Westmalle

Westvleteren


